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La UMH aprueba la programación de los Desayunos Tecnológicos 

septiembre-noviembre 2004

La  Universidad Miguel Hernández de Elche ha aprobado la programación de los ‘Desayunos Tecnológicos’ durante el trimestre septiembre-noviembre 2004.
4º) TRAZABILIDAD EN PRODUCTOS ALIMENTARIOS

Fecha: Jueves 23 de septiembre
Hora: 10 horas

Lugar: Campus de Elche– Edificio LA GALIA – Sala de Prensa (Aula 1.6)

Ponentes UMH:

Presentación: Salvador Viniegra Bover – Vicerrector de IDT

Moderador: Emma Benlloch Marco / Mariano Almela Alarcón – OTRI

Mª José Frutos Fernández, José A. Pérez Álvarez y Daniel Valero Garrido (Dpto. Tecnología Agroalimentaria).
Tema: Trazabilidad en productos vegetales, animales y  alimentos elaborados

En los últimos años ha existido una pérdida de confianza de los consumidores provocada por las diversas crisis alimentarias. Por ello tanto consumidores como productores quieren asegurar la máxima calidad  en materia de seguridad alimentaria, de los productos que consumen y de los procesos productivos. 

En los productos vegetales, la trazabilidad resulta distinta para cada especie e incluso variedad vegetal, en función de que sean más o menos perecederos.  Los productos muy perecederos comprometen la seguridad alimentaria, y los productores no siempre están cerca de las industrias del sector.  En carnes, pescados y productos cárnicos la trazabilidad es necesaria para restablecer la confianza de los consumidores que en el caso de la EEB ha reducido la demanda de la carne de vacuno. Así mismo los productos ganaderos como leche y huevos tienen que tener cierto grado de trazabilidad.

En los productos elaborados  se exige una trazabilidad de las materias primas e ingredientes hasta que entren en el proceso de elaboración (frutos secos para industrias de panadería y pastelería, conservas vegetales, etc). Posteriormente los productos obtenidos han de cumplir una serie de requisitos sanitarios y comerciales. 

La trazabilidad va a ser un requisito legalmente exigible a partir del 2005 en todos los sectores de la alimentación, por lo que se hace necesario implantar un buen sistema de trazabilidad. Durante este desayuno tecnológico se tratarán los aspectos concretos siguientes:
· CONCEPTO DE TRAZABILIDAD

· NECESIDAD DE LA TRAZABILIDAD

· NORMATIVA

· VENTAJAS DE UN SISTEMA DE TRAZABILIDAD

· TRAZABILIDAD EN CARNE, PESCADO Y PRODUCTOS CARNICOS

· TRAZABILIDAD EN PRODUCTOS VEGETALES Y ALIMENTOS ELABORADOS.

· TRAZABILIDAD EN LOS PRODUCTOS TRANSGÉNICOS

· TRAZABIIDAD EN LOS PRODUCTOS CON DENOMINACIONES DE CALIDAD.

· TRAZABILIDAD EN LOS PRODUCTOS ECOLÓGICOS

TRAZABILIDAD EN SISTEMAS DE PRODUCCIÓN INTEGRADA.

5º) DISEÑO, ENSAYOS Y SEGURIDAD EN EL AUTOMOVIL 

Fecha: Jueves 21 de octubre
Hora: 10 horas

Lugar: Campus de Elche – Edificio LA GALIA – Sala de Prensa (Aula 1.6) o Sala La Barraca (Campus de Orihuela), dependiendo de la procedencia mayoritaria de las empresas.

Ponentes UMH:

Presentación: Salvador Viniegra Bover – Vicerrector de IDT

Moderador: Emma Benlloch Marco / Mariano Almela Alarcón – OTRI

Miguel Sánchez Lozano, Emilio Velasco Sánchez, Miguel Angel Oliva Meyer (Dpto. de Ingeniería Automática y Sistemas – Div. de Ingeniería Mecánica)

Tema: Diseño, ensayos y seguridad en el automóvil 

Esta presentación versará sobre los servicios que podemos ofrecer, principalmente a empresas y talleres que carrocen o reformen vehículos, o fabriquen componentes de cualquier tipo destinados a formar parte o ser montados sobre cualquier vehículo. Los servicios más aplicables a este sector son:
Diseño y proyecto de vehículos y componentes:
−
Modelado de piezas y diseño de conjuntos mediante programas CAD.

−
Presentaciones fotorrealistas de proyectos.
−
Análisis de mecanismos mediante programas de simulación dinámica.

−
Estudios de dinámica vehicular. Análisis de parámetros de influencia en el comportamiento del vehículo.

−
Diseño y cálculo estructural y térmico de piezas y elementos mecánicos mediante elementos finitos

−
Análisis de resistencia a la fatiga.

−
Análisis de fallos y optimización de diseños

−
Fabricación de primeros prototipos de piezas en centro de mecanizado CNC

−
Análisis y optimización de procesos de fabricación.

Aplicación de normativa:
−
Análisis de normativa aplicable

−
Gestión de homologaciones ante laboratorios acreditados.

Ensayos mecánicos:

Ensayos estáticos de resistencia de elementos mecánicos.


Ensayos de fatiga en banco dinámico.


Ensayos estáticos y dinámicos en campo con instrumentación embarcada sobre vehículos y máquinas.


Análisis modales y de vibraciones.


Filmación de ensayos mecánicos o procesos mediante cámara de Alta Velocidad, y análisis de filmaciones.


Medida de esfuerzos, desplazamientos y aceleraciones en ensayos mecánicos.


Medida de deformaciones y tensiones mediante extensometría.

Reformas de vehículos:

Análisis de reformas de importancia.


Diseño de carrocerías y vehículos especiales


Verificación estructural de reformas mediante cálculo o ensayos mecánicos.
Estudios acústicos:

Certificación y verificación de aislamiento acústico en edificios y naves industriales.


Mediciones de ruido ambiental.


Medida de emisiones acústicas de vehículos y máquinas


Confección de Estudios de Impacto acústico.

Vehículos Históricos:

Emisión de Informes previos a la catalogación como vehículo histórico (laboratorio acreditado por la Comunidad Valenciana).

6º) CONSERVACIÓN DE FLOR CORTADA

Fecha: Jueves 18 de noviembre
Hora: 10 horas

Lugar: Campus de Elche – Edificio LA GALIA – Sala de Prensa (Aula 1.6)

Ponentes UMH:

Presentación: Salvador Viniegra Bover – Vicerrector de IDT

Moderador: Emma Benlloch Marco / Mariano Almela Alarcón – OTRI

María Serrano, Asunción Amorós, Mª Ángeles Botella, Mª Soledad Almansa, Mª Teresa Pretel (Dpto. de Biología Aplicada), Mª Concepción Martínez-Madrid (Dpto. de Agroquímica y Medio Ambiente)

Félix Romojarro (CEBAS*)

*Centro Asociado al CSIC que colabora en esta investigación con la UMH

Tema: Factores que determinan la longevidad de las flores cortadas y posibilidades de conservación

La vida útil o longevidad de las flores cortadas después de la recolección depende de varios factores, entre los que destacan las características genéticas de la flor, las condiciones de cultivo, las prácticas de recolección y los tratamientos de conservación post-recolección. Las características genéticas de cada especie floral, e incluso las diferencias entre distintos cultivares de una misma especie determinan diferencias muy importantes en la longevidad. También las condiciones de cultivo, como temperatura e iluminación así como las posibles plagas o enfermedades que le afecten tendrán una influencia determinante en la longevidad. Asimismo, unas buenas prácticas de recolección, como colocar las flores en agua lo más rápidamente posible y evitar las elevadas temperaturas permitirán incrementar la longevidad. Finalmente, en igualdad de todos estos factores, el empleo de disoluciones conservantes, aplicadas mediante pulsación tras la recolección o de manera continua, permitirá retrasar la senescencia de las flores cortadas y por tanto, incrementar su vida útil. Estas disoluciones conservantes pueden actuar a cuatro niveles: proporcionando una fuente nutritiva que permita el mantenimiento del metabolismo en las flores cortadas, manteniendo la estabilidad y estructura de las membranas celulares, impidiendo el crecimiento de microorganismos que taponan los vasos conductores  e inhibiendo la síntesis de etileno, una hormona responsable de la senescencia en muchas de las flores.
Elche, 20 de julio de 2004
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